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мамандығы ONT5306 - «ӨСІМДІКТЕРДІ ХИМИЯЛЫҚ ТАЛДАУ» пәні бойынша ЕМТИХАН СҰРАҚТАРЫ
	№
	Сұрақтар
	Блок

	1.
	Гидролизденетін және конденсирленетін типті тері илегіш заттардың құрылымын анықтау үшін  физико-химиялық талдау әдістерінің мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз.
	1

	2.
	Екіншілік метаболизм өнімдері  өсімдік клеткаларының қандай органоидтарында жиналатынын атаңыз.  Екіншілік синтез заттарының классификациясын беріңіз. Олардың физико-химиялық ерекшеліктерін сипаттаңыз.  
	1

	3.
	Стероидты гликозидтердің (сапониндердің) физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Сапониндердің қантты компоненті мен агликон құрылымының ерекшеліктерін сипаттаңыз. 
	1

	4.
	Жәй фенолдардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	5.
	Флованоидтардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	6.
	Кумариндердің құрылымын анықтау анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	7.
	Антрацен туындылары мен олардың гликозидтерінің құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. 
	1

	8.
	Циклопентанопергидрофенантренді (жүрек гликозидтері) анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіз. Мысал келтіріңіз. 
	1

	9.
	Суда еритін дәрумендердің құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	10.
	Эфир майларының құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіз. Мысал келтіріңіз. 
	1

	11.
	Майда еритін дәрумендердің құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	12.
	Пирролидин және пиперидин қатарындағы алколоидтардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	13.
	Хинолинді және изохинолинді қатардағы алколоидтардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	14.
	Имидазол қатарындағы алколоидтардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	15.
	Пурин қатарындағы алколоидтардың құрылымын анықтау үшін физико-химиялық талдау әдістерінің негізгі мүмкіншіліктері мен классификациясын сипаттап беріңіздер. Мысал келтіріңіз. 
	1

	16.


	Өсімдік шикізатындағы флованоидтардың сапалық және сандық талдау әдістерін түсіндіріңіз және талдаңыз. 
	2

	17.
	Кумариндердің сапалық және сандық талдау әдістерін түсіндіріңіз және талдаңыз.  Әдістің принциптері, олардың салыстырмалы сипаттамасы.  
	2

	18.
	Жүрек гликозидтерінің агликон мен қантты компонентінің құрылым ерекшелігін түсіндіріңіз. Объясните особенности структуры агликона и сахарного компонента сердечных гликозилов. Құрамында жүрек гликозидтері бар шикізатты  талдау әдістерінің сапасын бағалауға мысал келтіріңіз. 
	2

	19.
	Флованоидты гликозилдердің агликон мен қантты компонентінің құрылым ерекшеліктерін түсіндіріңіз.  Құрамында флованоидты гликозидтері бар шикізатты  талдау әдістерінің сапасын бағалауға мысал келтіріңіз. 
	2

	20.
	Сапониндердің агликон мен қантты компонентінің құрылым ерекшеліктерін түсіндіріңіз. Құрамында сапониндері бар шикізатты  талдау әдістерінің сапасын бағалауға мысал келтіріңіз.  
	2

	21.
	Гидролизденетін тері илегіш заттардың құрылым ерекшеліктерін түсіндіріңіз. Құрамында гидролизденетін тері илегіш заттары бар шикізатты  талдау әдістерінің сапасын бағалауға мысал келтіріңіз.
	2

	22.
	Конденсирленген тері илегіш заттардың құрылым ерекшеліктерін түсіндіріңіз. Құрамында конденсирленген тері илегіш заттары бар шикізатты  талдау әдістерінің сапасын бағалауға мысал келтіріңіз. 
	2

	23.
	Эфир майларының алу әдісін бағалап және түсіндіріңіздер. Мысал келтіріңіз.
	2

	24.
	Эфир майларының физико-химия әдістерінің басты мүмкіндіктерін талдап және түсіндіріңіздер.
	2

	25.
	Өсімдік шикізатында антрацен туындыларын  және олардың гликозидтарын сапалық және сандық талдау әдістерін
бағалап және түсіндіріңіздер. Әдістерінің принципі.
	2

	26.
	Өсімдік шикізатында қарапайым фенолдар  және гликозидтарын сапалық және сандық талдау әдістерін
бағалап және түсіндіріңіздер. Әдістерінің принципі.
	2

	27.
	Өсімдік шикізатында витаминдердің сапалық және сандық талдау әдістерін
бағалап және түсіндіріңіздер. Әдістерінің принципі.
	2

	28.
	Өсімдік шикізатында алкалоидтардың сапалық және сандық талдау әдістерін
бағалап және түсіндіріңіздер. Әдістерінің принципі.
	2

	29.
	Алкалоидтардың құрылымының ерекшеліктерін түсіндіріңіз. Алкалоидтардың бағалау сапасына және  шикізат талдау әдістеріне мысал келтіріңіздер.
	2

	30.
	Витаминдердің құрылымының ерекшеліктерін түсіндіріңіз. Витаминдердің бағалау сапасына және  шикізат талдау әдістеріне мысал келтіріңіздер.
	2

	31.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін бергаптен, кверцетин, протокатех қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.

	3

	32.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін псорален, апигенин, галл қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.
 
	3

	33.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін дигидросамидин, витексин, п-оксибензой қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.

	3

	34.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін эпигаллокатехин, гнафалозид, эллаг қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.

	3

	35.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін келлина, рутина, феррул қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.
	3

	36.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін арбутин, гиперозид, сирень қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.
	3

	37.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін ангелицин, кемпферол, ванилин қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.
	3

	38.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін аспидинол, рутин, салицил қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.
	3

	39.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін виснадин, опонин, сирень қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.

	3

	40.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін ксантотоксина, мирицетина, ванилин қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3

	41.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін (-)- эпигаллокатехин, витексин, β-Д-глюкогаллинді сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3

	42.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін байкалин, 4,6-(-)гексагидроксидифеноил-β-Д-глюкоза, хризофан қышқылын сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3

	43.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін умбеллиферон, эмодин, хризинді   сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3

	44.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін апигенин, дигалл қышқылын, кверцетинді   сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3

	45.
	Химиялық, физико-химиялық және  хроматографиялық  анализ әдістерін скополетин, папаверин, аскорбин қышқылын     сәйкестендіру үшін қолдаңыздар.  
	3


Әдістемелік бюро төрғасы

                                                                                            Рахметуллаева  Р.К.

Органикалық заттар, табиғи 

қосылыстар мен полимерлер химиясы                                   Мун  Г.А

және технологиясы кафедрасы меңгерушісі
Оқытушы                                                                                Умбетова А.К.

